












Les Echos du Château Le Journal des Amis du Château des Comtes de Challes

N°6 • Automne2009-Hiver 2010

Montée du Château 
73190 Chambéry Challes-les-Eaux
Tél. 33 (0)4 79 72 72 72
info@chateaudescomtesdechalles.com 
www.chateaudescomtesdechalles.com

Perrier Jean et Fils (SAS)
Zone Artisanale - 73800 LES MARCHES

Tél. 04 79 28 11 45 - www.vins-perrier.com

C’est dans une réelle synergie que ces familles savoyardes assemblent leur savoir-
faire : « La Vigne et la Gastronomie… ». 
En effet, désormais, les deux maisons proposeront à leurs clients respectifs, un large 
éventail de 7 crus aux cépages minutieusement sélectionnés par Gilbert PERRIER, ses 
fils, la Famille TRÈVES & Franck GOURDIN, Maitre d’hôtel / Sommelier du Château 
depuis 2002 : Deux cépages Blancs (Chardonnay & Jacquère) un Rosé (Gamay), 
deux Rouges (Mondeuse & Gamay), et enfin rien de moins que la fierté savoyarde : 
un Chignin Bergeron !…  On retrouvera bien naturellement ces « nectars » quotidiennement, 
à la Table du Château, ainsi que dans des coffrets cadeaux spécialement créés pour l’occasion. 
Au-delà de cette gamme d’excellents vins apparaît une vendange tardive d’exception : 
« La Vendange d’Automne ». Et enfin, le complément d’une petite fiole d’un élixir au 
combien recherché et prisé : « Le Génépi de Savoie » !… 

Il est légitime de penser que c’est par amour de la Savoie, dans ce véritable rapprochement 
familial, que les PERRIER et les TREVES se sont unis autour de cette « aventure 
œnologique » !! D’ailleurs, Gilbert PERRIER n’a connaissance d’aucun partenariat de 

cette envergure, à ce jour, dans notre région…Tout un chacun est 
invité à venir découvrir la gamme, que ce soit au Restaurant, 

dans la Boutique du Château des Comtes de Challes, ou encore dans 
le caveau de dégustation de la Maison Perrier aux Marches… 

Les familles PERRIER & TREVES
s’unissent pour faire naître
les cuvées de Savoie

Château Comtes de Challes
Pendant l’été 2009, les deux familles, amies de longues dates, se lancent un 
nouveau défi : élaborer ensemble une gamme complète de vins de Savoie au 
nom fort évocateur de la vénérable demeure : Château Comtes de Challes. 

De  gauche à droite : Philippe et Christophe PERRIER,
Nicole TRÈVES, Gilbert PERRIER, Gérard et Florian TRÈVES

A la carte en ce moment… 
Surprise de Foie Gras aux Cerises
***

Filet d’Omble Meunière des Sources de l’Oron, Coussin de Girolles et Diots fumés
***

Fricassée de Ris de Veau laqué au Citron vert, Girolles et Asperges, Espuma de Pommes rattes
***

Rosaces de Pêches en Macaron, 
Parfait glacé à la Verveine et Riz au Lait
***

Composition de Mirabelle, « La Tartelette »,la Crème glacée façon Tiramisu

Pascal Colliat, une valeur sûre !
Le fait d’avoir réussi la présélection 
des meilleurs ouvriers de France 2007 
- sur 590 chefs, dont de nombreux 
étoilés, et faire partie des 33 Chefs 
en France à avoir obtenu plus de 16 
sur 20 aux éliminatoires - est une très 
belle reconnaissance. Nos clients et 
amis ne s’y trompent pas, Pascal 
COLLIAT, homme humble et réservé 
sait de quoi il parle lorsqu’il  s’agit 
de Gastronomie ! Que ce soit pour un 
service à la salle des Comtes, ou pour 

un mariage de plus de 300 personnes “l’important, dit-il, s’est 
d’être organisé et d’avoir le plaisir du partage que l’on veut 
offrir à ses convives !”

Restaurant ouvert midi et soir 
Menus gastronomiques :
26 E, 40 E, 55 E. 
Menu association ou comité d'entreprise : 
3 plats, vins et café : 30 E tout compris 

Hébergement
Hôtel de charme trois étoiles, 
membre des chaînes “Châteaux 
et demeures de tradition” et 
“Châteaux et Hôtels Collection”.  
Ouvert 7 jours sur 7. 
54 chambres et suites de style 
réparties dans trois bâtiments 
de caractère au tarif en chambre 
single de 65 à 170 E

Points forts 
Pascal COLLIAT, talentueux 
chef de cuisine, finaliste de l’épreuve 
des Meilleurs ouvriers de France 2007 est 
également le “Coup de cœur” du guide 
Bottin Gourmand 2007.

Equipements 
wi-fi gratuit, 7 salles 
de séminaire climatisées 
dont une de 150 pers., 
4 salles de restaurant 
jusqu’à 350 couverts, 
salle de fitness, piscine 
extérieure chauffée, 
parking fermé…

Restaurant les Comtes
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 Renseignements au 04 79 72 72 72 
BP 1, Montée du Château - 73190 Chambéry Challes-les-Eaux 

info@chateaudescomtesdechalles.com - www.chateaudescomtesdechalles.com

Menus aux prix de 
40 E, 55 E et carte
(soirée sans aucun supplément
par rapport aux tarifs habituels).
Il est prudent de réserver
au 04 79 72 72 72

Dîners en Musique
au Château

Deux virtuoses russes tous les samedis soirs de l’hiver
de Décembre à Avril...

Andréï Bodnarchouk à la guitare
Fédor Levinchtein au violon. 
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